MENU DE LA CANTINE

Semaine du 13 au 17 avril 2026

Sous réserve d’éventuelles modifications

Les repas sont cuisinés avec du beurre Bio et accompagnés de pain Bio.
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* (reporter I asterlsque aux produits concernés).
" Produits subventionnés dans le cadre du programme de 'UE & destination des écoles.

*@° Les crudités ne sont pas assaisonnées.



