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MENU DE LA CANTINE
Semaine du 22 au 26 juin 2026

Sous réserve d’éventuelles modifications

Les repas sont cuisinés avec du beurre Bio et accompagnés de pain Bio.

SEMAINE 26 ENTREES PLATS DESSERTS
Ravioli viande
@ Salade verte ou Yaourt au fruit
Lundi 22/06 ou Ravioli aux [égumes et
Confit canard avec courgettes a i
Pastéque & %9 Nectarine
la provengale
Mardi 2306 B saladeverte Pilon de poulet mariné & i Fromage blanc®
ou oy P et
5 2 @ Filet de merlu a la tomate "
Carotte rapées =~ | Pomme
A 1o ®
) Salade verte Moussaka & fle flottante &
Mercredi 24/06 ou ot
Péche au thon & Fruit rouge
T 2506 Salade verte Couscous = Glace
ou Végétarien & Péecthe
Friand au fromage @
Steak haché
ou
BREVET A Salade verte : : o Créme dessert &)
Vendredi 26/06 i Filet de lieu noir "= o
Taboulé @ Banane

Carottes persilles @

L’infirmiére,
P.DURAND,
S.GOUPILLE

\

- .. ety T (reporter I'astérisque aux produits concernés).
() " Produits subventionnés dans le cadre du programme de I'UE a destination des écoles.
'. o - Les crudités ne sont pas assaisonnées.



